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De color ámbar, oro viejo, al paladar muy seco, 
sabroso, ligero y muy elegante. Aroma
potente, muy buena crianza con recuerdos de 

en la crianza oxidativa durante otros 10 años en el 
tradicional sistema de soleras y criaderas.

Se trata de un vino muy complejo, tanto por su vejez 

tanto en nariz como en boca. 

INFORMACIÓN TÉCNICA
100% Palomino
DO: Jerez-Xérès-Sherry
Capacidad: 750 ml.
Grado alcohólico: 18%
Azucares res.: <5g/l.
Caja: 6 ud.
Consumo preferente antes de 4 años
Mantener y servir entre 15 –20 grados de  temp.

www.bodegasdiosbaco.com

DIOS BACO
Amontillado

NOTA DE CATA

91 
puntos


